
１パイント 1/2パイント
量り売り

(10mlあたり)

style 【 Alc. 【 5.0 】 IBU 【 15.0 】

style 【 Alc. 【 8.5 】 IBU 【 90.0 】

style 【 Alc. 【 5.0 】 IBU 【 30.0 】

BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

style 【 Alc. 【 7.0 】 IBU 【 60.0 】

style 【 Alc. 【 4.0 】 IBU 【 22.0 】

style 【 Alc. 【 10.0 】 IBU 【 30.0 】

style 【 Alc. 【 6.0 】 IBU 【 31.0 】

style 【 Alc. 【 5.5 】 IBU 【 20.0 】

style 【 Alc. 【 8.0 】 IBU 【 15.0 】

style 【 Alc. 【 4.0 】 IBU 【 ー 】

TODAY'S  TAPLIST 2511241252

Tasting 3種(どれでも) ￥1,350
←量り売りはテイクアウトのみです
　専用使い捨てボトル500ml \100

American White 】

星が丘製麵所さんとのコラボビール。原材料の1/4がきしめん。星が丘製麵所さんのきしめんの端切れ
を使いました。軽くて飲みやすく、すだちの香りと酸味が爽やか。揚げ物との相性がよいです。BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

2 Trigger 1,200¥ 750¥ ¥21
Double IPA 】

どっしりとしたボディに６種類のホップを大量に投入した飲みごたえのある一杯です。ホップの香りと
ガツンとした苦みを楽しめます。ジャパン・グレートビア・アワーズ 2023 銀賞受賞

1 きしめんだもんで 1,100¥ 700¥ ¥19

BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

3 Future trees 1,100¥ 700¥ 

4 KENZO IPA 1,100¥ 700¥ ¥19
BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

English Bitter 】

穏やかで落ち着いたホップの苦み。わずかなカラメルモルトの甘香ばしさが苦みをまろやかに溶かして
いきます。ボディはミディアムライトで飲みごたえはあるけど重すぎず、優しいビターです。BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

Pale Ale 】

苦味控えめ、アルコール度数低めなのでクラフトビール初心者にもおすすめの飲みやすさです。ぬるく
なってくると、ホップやモルトの香りが立ってくるので、ゆっくり飲んで頂きたい１杯です。

IPA 】

ホップのフレーバーを感じながらもきちんと苦い、そしてモルトの風味を感じられるビール。流行に
乗っていません。クラッシックでありながらスッキリ飲めるIPA

¥19

5 MELT BITTER 1,100¥ 700¥ ¥19

MILKSHAKE IPA 】

乳糖や乳製品は使っていませんが見た目シェイクのような濁り。オーツ麦由来のミルク感でトロっとし
た舌触りにイチゴの酸味と甘い香り。あとに感じる苦みが癖になります。BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

6 GOOD OLD 1,100¥ 700¥ ¥19
Scotch Ale 】

モルトの甘味を最大限活かしカラメルやチョコのような香ばしさも感じられます。ホップは苦味を付け
るためのみ極わずかに使用。ビールの温度が上がるほど甘味と香ばしさが増してきます。BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

7 イチゴミルク 1,200¥ 750¥ ¥21

Imperial Pumpkin Ale 】

上富良野町産のカボチャを贅沢に使用。パンプキンパイをイメージし、副原料にシナモンや黒糖をプラ
ス。ハイアルコールにすることで、深みのあるリッチな味わいを表現しています。忽布古丹醸造 【北海道】

8 天晴！ 1,200¥ 750¥ ¥21
Hazy Pale Ale 】

安城産大麦麦芽を使用。淡いゴールドカラーとは裏腹に、香ばしさや甘みが感じられ、ライトボディか
つ奥行のある味わい。ドライホップにより柑橘や青リンゴのような香りをまとっている。BREWPUB ŌZONE 【大曽树】

9 kampoca -カンポチャ- 2025 1,700¥ 1,000¥ ¥29

本日はご来店ありがとうございます。＊店内店頭、店舗周辺路上は禁煙です。＊ラストオーダーは閉店1時間前です。＊全て税込価栓です。

10 IyokanLager w/花本農園 1,600¥ 950¥ ¥28
Lager 】

摘果の時期ごとに表情を変える、伊予柑の青い果実を使ったラガー。廃桲される“青みかん”の果皮を
贅沢に活かし、すっきりとした飲み口の中に、爽やかな香りと果実味を閉じ込めました。gogoshima beer farm 【愛媛】

最新情報は
Instagramを
ご覧ください

IBU＝苦味


